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(57) Abstract 

Surface-covering induction coils (2) arranged in 
grids and of sufficiently small size are located beneath 
a suitable heat-resistant surface (1) in such a way as to 
create an induction coil set that is largely homogenous 
over a wide area. Each individual induction coil is 
smaller than the cooking vessel to be heated and the 
heat it gives out can be adjusted individually via control 
devices (5) with the aid of a computer (9). The cooking 
area ( 1 3) denned by the user's free choice of place for 
the cooking vessel (6) stands is identified by a computer 
as a coherent group of induction coils, combined and 
controlled by push button in a freely programmable 
manner or adjusted manually. The cooking operation 
can at any time be adapted rapidly and flexibility to the 
user's individual requirements or wishes while allowing 
free choice of cooking area, irrespective of where the 
vessels are placed and individual adjustment of other 
cooking vessels. 

(57) Zusammenfassung 




Ausreichend kleine, flachendeckend gitterfbrmig 
angeordnete Induktionsspulen (2) werden unterhalb einer geeigneten hitzebestandigen Oberflache (1) in der Form angebracht, daB 
flachenmaBig ein weitgehend homogener Induktionsspulenbesatz entsteht. Jede einzelne Induktionsspule ist kleiner als das zu beheizende 
KochgefaB und kann bzgl. der liber Steuergerate (5) einzustellenden Warmeabgabe mit Hilfe eines Computers (9) individual gesteuert oder 
geregelt werden. Die durch die freie Wahl des Stellplatzes des Topfes (6) vom Benutzer definierte Kochstelle (13) wird von einem Computer 
als zusammengehorige Gruppe von Induktionsspulen identifiziert, zusammengcfaBt und auf Knopfdruck frei programmierbar gesteuert, oder 
manuell geregelt. Der Kochvorgang kann bei freier Wahl des Kochplatzes unabhangig von Stellplatz und individueller Regelung anderer 
Tdpfe individuellen eigenen Gegebenheiten oder Wunschen des Anwenders und Benutzers jederzeit schnell und flexibel angepaBt werden. 
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Homogenheizfeld 

Die Erfindung bezieht sich auf den Bereich der elektrischen und 
elektronischen Kochfelder in der Kuchentechnik, hierbei speziell 
auf die Ausfuhrung eines elektrisch betriebenen und elektronisch 
gesteuerten Induktions-Kochfeldes mit der Eigenschaft eine fiber die 
gesarate Herdplatte zu jeder Zeit und an jedem Ort prinzipiell 
gleiche Verfiigbarkeit der Erwarmungs- bzw. Erhitzungsleistung fiir 
jede Art und Grofie von induktiv beheizbaren Kochgefafien stets irn 
gesamten Bereich des Topfbodens zu gewahrleisten. 
lm praktischen Einsatz ist es mit der Erfindung moglich, an jedem 
Punkt auf der gesamten Herdoberflache zu jeder Zeit jede ge- 
wiinschte Energie zur Erhitzung jeder Art und Grofie von induktiv 
beheizbaren Kochgefafien, Brat- und Kochplatten oder Bratpfannen 
zu erhalten, wobei die Energiezufiihr fiir jeden Topf unabhangig 
von der Hitzezufuhr jedes beliebigen anderen Topfes, der an jeder 
beliebigen anderen Stelle auf dem Kochfeld plaziert sein kann, 
geregelt wird und im gesamten Bodenbereich des Topfes frei ein- 
stellbar zur Verfugung steht. 

Dabei ist sichergestellt, dafi elektrische Felder ausschliefilich im 
Bereich unterhalb des Kochgefafies erzeugt werden. 
Durch die Unabhangigkeit von vordefinierten Kochstellen oder 
vordefinierten Heizzonen mit ortlich begrenzt regelbarer Energie- 
zufiihr wird der Stellplatz fiir Kochtdpfe bei Erhaltung der freien 
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Regelbarkeit auf der gesamten Herdplatte beliebig, wodurch eine 
neue Dimension beziiglich der flexiblen Nutzung des vorhandenen 
Platzes von elektrisch betriebenen Kochstellen gewonnen wird. 
Elektrisch beheizbare Topfe konnen an jedem beliebigen Platz in 
jeder beliebigen GroBe auf dem Kochfeld plaziert werden, wobei 
die freie Regelbarkeit der Hitzezuftihr unabhangig vom Standort des 
jeweils zu beheizenden Kochtopfes, sowie von den Standorten und 

der Anzahl von benachbart frei beheizbaren Topfen ist. 

Dabei ist die GroBe des eigentlichen Kochfeldes prinzipiell unbe- 

grenzt und sogar unterhalb einer entsprechend groBen Oberflachen- 

platte spater im Feld skalierbar zu erweitern. 



In der einschlagigen Literatur bekannt sind elektrisch betriebene, 
L5 induktive Kochstellen mit fest lokalisierten, in der Regel runden 

Oder rechteckigen, auf eine bestimtnte TopfgroBe ausgerichteten 
Elektro-Spulen. 

Diese elektrischen Kochstellen heizen mit Hilfe der elektromagneti- 
schen Induktion direkt den Kochtopf auf die gewiinschte Tempera- 

20 tur. 

Diese allgemein bekannte Art der Anordnung solcher induktiver 
Kochplatten gibt den Mittelpunkt des Einsatzortes der elektrischen 
Kochtopferwarmung selbst dann fest vor, wenn die Spule aus 
mehreren konzentrisch angeordneten Einzelspulen mit groBer wer- 
2 5 dendem Durchmesser zur Unterstiitzung von unterschiedlich groBen 

Topfen besteht. Bei dieser Ausfuhrung wird eine ovale Topfform 
nur unter Inkaufnahme von am Rand des kleineren Radius erzeug- 
ten Streufeldern beheizt. 
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Andere Bauformen von Kochfeldern, die Spulen mit einer Spulen- 
grQBe verwenden, die wesentlich groBer, als die zu verwendenden 
KochgefaBe sind, urn Energiezufuhr potentiell groBflachiger zur 
Verfiigung zu stellen, beaufschlagen einen groBen Teil der Koch- 
flache mit gleicher potentieller Energiezufuhr, wobei groBe Teile 
der Spule nicht vom KochgefaB bedeckt sind. Die GroBe des jewei- 
ligen mit ein und derselben Energiezufuhr zu beaufschlagenden 
groBen Kochfeldes mit einer die TopfgroBe iiberschreitenden GroBe 
der Spule ist beziiglich der Regelbarkeit durch die Spulenabmessung 
der Induktionsspule ortlich in festen Grenzen vorgegeben, wobei 
das gesamte Feld dieser Spule beziiglich der Energiezufuhr ein- 
heitlich geregelt wird und somit auch hier der Ort des Kochens 
beziiglich einer unabhangigen Regelung der Warmezufiihr eines 
jeden Topfes zumindest dann, wenn mehr als ein Topf von dersel- 
ben Spule beheizt wird, fur das einzelne KochgefaB nicht mehr frei 
wahlbar ist. 

Hier insbesondere ragen die Spulen ebenfalls weit iiber das zu 
beheizende KochgefaB hinaus. 

Ein anderes Verfahren bewegt eine herkommlich groBe Induktions- 
spule mit einem drehbar gelagerten Parallelogramm-Arm unterhalb 
der Oberflache, um den Stellplatz eines Topfes variabler zu ma- 
chen, jedoch auch hier kommt es schon beim zweiten Topf zu einer 
Situation, bei der es im Wirkungsbereich des ersten Armes durch 
den Wirkungsbereich eines zweiten Armes zu Konflikten kommen 
kann, wodurch der Stellplatz eines Topfes durch den Stellplatz 
anderer Tdpfe nicht frei wahlbar ist. 

Somit stellt sich fur induktiv betriebene Kochstellen die Aufgabe, 
die ortliche Begrenzung der Regelbarkeit von Energiezufuhr auf 



WO 97/37515 



10 



15 



20 



25 



PCT/EP96/01398 

dem Kochfeld fur den gleichzeitigen Einsatz, oder auch nur Stell- 
platz zum Warmhalten, mehrerer KochgefaBe moglichst vollstandig 
aufzuheben und den Einsatzort und die GroBe des Kochtopfes in 
einer solchen Form unabhangig von der induktiven Erwarmungsein- 
richtung zu machen, daB ein Topf jeglicher Form an jeder beliebi- 
gen Stelle auf dem Kochfeld unterschiedlich, individuell, unbeein- 
fluBt und nicht eingeschrankl durch den Standort und die jeweilige 
Energiezufuhr anderer Topfe im gesamten Topfboden gleichmaBig 
frei beheizbar ist, wobei elektrische Felder bei freier Wahl des 
Stellplatzes nach Moglichkeit nur dort erzeugt werden sollen, wo 
sich auch ein KochgefaB befindet. 

Eine weitere Aufgabe stellt sich dadurch, entlang der Herdflache 
sich kontinuierlich andernde Werte der moglichen Warmeabgabe 
auf dem gesamten Kochfeld voreinzustellen, so daB im prakuschen 
Betrieb kein Unterschied zur Warmeabgabe einer groBen, durch- 
gehenden, insgesamt erhitzten eisernen Herdplatte mit konstanten, 
in der Regel ortlich unterschiedlichen Temperaturen besteht. Im 
Unterschied zu dieser flexiblen Heizmethode kann mit Hilfe der 
Induktion die gleiche, fur die gesamte Herdflache vorgebbare Ka- 
rakteristik der Warmeagbabe, im folgenden Warme-Kontinuum 
genannt, erzielt werden, diese ist jedoch einerseits jederzeit sofort 
anderbar, und es wird andererseits nur an den Stellen ein warme- 
energieerzeugendes Feld aufgebaut, wo sich auch ein Kochtopf 
befindet. Alle anderen Stellen bleiben kalt und feldlos. 
Das induktive Warme-Kontinuum ist gemaB der prinzipiellen Ar- 
beitsweise von Induktionskochfeldern auf Knopfdruck ohne Zeit- 
verzogerung an jeder SteUe auf der gesamten Herdoberflache sofort 
anderbar und kann vom Benutzer jederzeit schnell neuen individu- 
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ellen Anspriichen angepasst werden. 



Diese Aufgabe wird durch die Anordnung gitterartig und flachen- 
deckend dicht aneinanderliegender Induktionsspulen gelost, die 
unterhalb der Oberflache einer geeigneten Herdauflage angebracht 
sind und deren Durchmesser kleiner ist, als der sinnvoll kleinste zu 
beheizende Topf durchmesser. 

Diese Induktionsspulen werden gemaB eines zweidimensionalen 
Gitters in der Regel mit gleichmaBig geringen Abstanden angeord- 
net, wobei jede von einem KochgefaB bedeckte Spule zwecks einer 
unabhangigen Regelung der Energiezufuhr, entweder mit einem 
eigens zugeordneten Induktions-Steuergerat, oder variabel fiber 
einen Schaltmechanismus mit einem freien, aktuell nicht benutzten, 
Steuergerat verbunden ist. 

Mit Hilfe einer jeweils jeder Spule zugeordneten Topferkennungs- 
schleife wird erkannt, welche Spulen von KochgefaBen abgedeckt 
werden. Diese Information wird einem Computer iibermittelt, der 
mit dem Steuergerat gekoppelt ist und bei diesem die fur die ent- 
sprechende Spule gewiinschte Warmeabgabe einstellt. 
Die Leistungsabgabe jedes einzelnen Steuergerats wird dabei mit 
Hilfe eines Computerprogramms gemafi der Vorgabe eines vom 
Benutzer gewiinschten Warme-Kontinuums vorgegeben, welches an 
jeder Stelle der Herdflache die an exakt dieser Stelle gewunschte 
elektromagnetische Energiezufuhr bestimmt und regelt. Dieser 
Leistungsabgabewert kann fiir alle Spulen, oder auch nur einen Teil 
davon, voreingestellt werden, wobei nur im Fall der Bedeckung 
durch ein KochgefaB die vorgegebene Warmeleistung abgegeben 
wird. Damit ergibt sich das Warme-Kontinuum einer potentiell an 
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jeder beliebigen Stelle auf dem Kochfeld mit individuellen Werten 
zur Verfiigung stehenden Warmeleistung, welche jederzeit abgegrif- 
fen werden kann. Diese Warmeleistung wird jedoch nur dort abge- 
nommen, wo sich ein KochgefaB befindet, alle anderen Spulen 
geben keine Wirkleistung ab, da die entsprechenden Steuergerate 
vom Computer abgeschaltet sind und erst dann aktiviert werden, 
wenn z.B. durch Verschieben eines Topfes eine entsprechende 
Spule von einem KochgefaB neu bedeckt wird. E>er aktuelle Stand- 
ort und der Umriss des Topfes wird auf dem Computerbildschirm 
graphisch dargestellt, wobei vom UmriB her unbekannte Objekle 
vom Computerprogramm erkannt und in diesem Fall optisch 
und/oder akustisch angezeigt werden. Fur das Erhitzen nicht vor- 
gesehene Gegenstande werden vom Computerprogramm erkannt 
und die Spulen an dieser Stelle geblockt, um verseheotlich liegen 
gelassene Gegenstande wie Gabeln oder Messer nicht zur uner- 
wiinscht aufgeheizten Gefahr werden zu lassen. Ebenso wie der 
TopfumriB wird das aktuell eingestellte Warmekontinuum mit Hilfe 
von z.B. sich entsprechend kontinuierlich oder gegebenenfalls 
sprunghaft andemden Farbtonen graphisch am Computerbildschirm 
kenntlich gemacht. 

Die SpulengroBe und der Spulenabstand bestimmt dabei die Stetig- 
keit des zweidimensionalen Warme-Konttnuums und damit auch die 
Genauigkeit, mit der Gegenstande erkannt werden. Je kleiner die 
Wahl des Spulendurchmessers, desto stetiger der potentielle Tempe- 
raturgradient und gleichmafiiger der Temperaturverlauf enUang der 
Oberflache. Das gleiche gilt fur den Spulenabstand, bzw. die Dich- 
te, mit der die Spulen aneinanderliegend angeordnet sind, sowie die 
Form, mit der die Spulen gewickelt sind, z.B. rund oder recht- 
eckig. 
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SinngemaB sollte der Abstand der Spulen in der Regel moglichst 
klein sein, spezielle Anforderungen an die Funktionalitat konnen es 
jedoch erforderlich machen, den Spulenabstand und die Spulen- 
groCe zu variieren. 

Die Anbringung von Induktionsspulenkorpern durch Uberlagerung 
in der dritten Dimension unter oder iiber dem ersten Spulengitter 
ermoglicht lokale Spitzenleistung der Energiezufuhr. 
Die Regelung der Steuergerate der einzelnen Spulen erfolgt mit 
Hilfe des Computers oder Steuerungsprozessors, welcher frei 
programmierbar die mit Energie zu beaufschlagenden Spulen fur 
jeweils ein und denselben Topf zu einer Gruppe zusammenfasst, fur 
die Zusammenarbeit synchronisiert und die Gruppen den unter- 
schiedlichen Topfen zuordnet. Jede einzelne Spule ihrerseits kann 
dabei mit individueller Leistung beaufschlagt werden, um einerseits 
unterschiedlich heiBe Topfeonen im Boden des jeweiligen Topfes zu 
erzeugen, oder andererseits bei Beaufschlagung aller einem Topf 
zugehorigen Spulen mit der gleichen Energie eine uber den ge- 
samten Topfboden homogene Warmeverteilung zu erzielen. Durch 
den Computer ist die aktuell abgebbare Leistung der einzelnen 
Spulen so einstellbar, daB bei einem defmierten Warme-Kontinuum 
durch einfaches Verschieben des Topfes eine andere Warmezufiihr 
eingestellt werden kann. Die Leistungsabgabe kann jedoch vom 
Benutzer der Kocheinrichtung auch mit Hilfe des Computers fur 
jeden Topf jederzeit frei geandert werden. Die potentiell auf dem 
gesamten Kochfeld zur Verfiigung stehende Warmeleistung, die 
aktuelle Position der Topfe, sowie die von den Topfen aktuell 
abgenommene Leistung werden auf dem Bildschirm des Computers 
sowohl graphisch als auch mit den aktuellen Zahlenwenen mit Hilfe 
einer auf Fenstern basierenden Benutzerfiihrung dargestellt und auf 




PCT/EP96/01398 



diese Weise fur eine leichte Bedienbarkeit des Herdes anschaulich 
gemacht. Die Benutzerfuhrung zu den unterschiedlichen im Compu- 
ter gespeicherlen Herdfunktionen und Einstellungs-, sowie Vorein- 
stellungsmoglichkeiten erfolgt programmtechnisch menii- und 
fensterunterstiitzt. Alternativ zur Maussteuening am Bildschirm 
konnen die Warmeleistungen der einzelnen Topfe mit Hilfe von 
Regelpotentiometern fur die jeweilige Spulengruppe manuell ge- 
regelt werden. 

Durch das von den unter dem gesamten Kochfeld verteilten, fla- 
chendeckend aneinanderliegenden lnduktionsspulen zweidimensio- 
nal fein unterteilt zur Verfugung stehende potentielle Warme-Konti- 
nuum ergibt sich der offensichtliche Vorteil, daB die Plazierung, die 
Anzahl, sowie die GroBe und Form der plazierten KochgefaBe 
beliebig wird und der Stellplatz der KochgefaBe bei freier Regelbar- 
keit der Energiezufauhr nur noch durch die RandmaBe des Koch- 
feldes vorgegeben ist. 

Diese RandmaBe sind bet geeigneter Bauform und GroBe der Koch- 
feldoberflache durch Anfugen weiterer Spulen in der oben beschrie- 
benen Gitterstruktur nachtraglich erweiterbar. 

Kennzeichnend hierbei ist, daB bei freier Wahl des Stellplatzes des 
Kochtopfes unabhangig von dem Standort anderer Topfe jede ge- 
wunschte Energiezufuhr im gesamten Topfbodenbereich gewahlt 
werden kann. 

Zusatzlich ist es moglich durch Uberlagerung weiterer, in der 
dritten Dimension angebrachter lnduktionsspulen, lokale Spitzen- 



PCT/EP96/01398 



warme zu erzeugen, wie sie z.B. zum Schnellerhitzen von Koch- 
wasser oder zum scharfen Braten notwendig ist. 



AuBerdem ist es mit Hilfe der fur die Steuerungs- Synchronisation 
der Induktionsspulen notwendigen Computersteuerung zusatzlich 
moglich, einen sich ortlich kontinuierlich andernden Temperatur- 
verlauf, und/oder ortlich unterschiedliches zeitliches Verhalten, in 
jeder Richtung entlang der Herdoberflache einzustellen, wodurch 
zumindest in zweidimensionaler und zeitlicher Hinsicht beziiglich 
der Flexibilitat der Steuerung und Regelung der Energiezufuhr fiir 
elektrisch betriebene Kochherde optimale Voraussetzungen geschaf- 
fen werden. 



Mit Hilfe des Computerprogramms werden ganz bestimmte Vorein- 
stellungen einer jeweiligen zweidimensionalen Wanneabgabecha- 
rakteristik , oder eines induktiven Warme-Kontinuum, iiber die 
gesamte Oberflache der Herdplatte auf Knopfruck oder Maus-CIick 
am Bildschirm fiir individuelle Bediirfnisse freiprogrammien 
einstell- und anderbar. 

Diese Art der Erwarmung macht es moglich ein Temperaturverhal- 
ten auf elektrische Weise zu emulieren, wie man es beispielsweise 
auf den mittels Feuer beheizten gu/Jeisemen Herdplatten vorfindet, 
wo durch simples Verschieben einer Pfanne in jede Richtung augen- 
blicklich eine andere Warmezufuhr erreicht werden kann. Dies ist 
jedoch nur ein Beispiel fur eine voreinstellbare Verteilung der 
potentieUen Warmeabgabe eines solchen War me-Kontinu urns, es 
sind alle moglichen anderen Formen vorteilhafter Energiezufuhr- 
Charakteristika und deren Anderung in Abhangigkeit von Ort und 
Zeit mit Hilfe der frei programmierbaren Steuerung durch z.B. 
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einen handelsiiblichen Personal-Computer denk- und entwickelbar 
Der Computer kann dabei mit einzustellenden Daten vom Benutzer 
per Diskette oder CD-ROM oder anderen Moglichkeiten der Daten- 
iibertragung, z.B. On-Line vom Internet her gespeist werden. 
Per Computer ist die Zeit ebenfalls als Parameter fiir Einstellungen 
der Hitzezufuhr mit dem Ziel einer zeitlich kontinuierlich ander- 
baren, gegebenenfalls auch automatischen Warmeabgabe auf der 
gesamten Herdflache nutzbar. Durch den Einsatz von Temperatur- 
fuhlern im Gargut kann jeder Kochvorgang individuell iiberwacht, 
zeitlich geregelt , protokolliert und wiederholbar archiviert, sowie 
die maximal erlaubte Temperatur im Gargut kontrolliert und be- 
grenzt werden. 

Vorteil der Induktionsheizung im Zusammenhang mit dieser An- 
wendung ist auBerdem, daB die Spulen so klein gewahlt werden 
konnen, daB sie nicht wesentlich iiber den Topfboden hinausragen, 
so daB au&er im Bereich des Topfbodens kein elektromagnetisches 
Feld aufgebaut wird, da diejenigen Spulen, die nicht vom Topfbo- 
den bedeckt sind mittels Topferkennung vom Computer gar nicht 
erst angeschaltet werden, also weder Blind- noch 
Wirk/Warmeleistung und somit auch keine Streustrahlung (Elek- 
trosmog) abgeben. 

Ein sehr wesentlicher Vorteil bezuglich der Sicherheit ergibt sich 
daraus, daB jede einzelne Spule nur einen vergleichsweise geringen 
Energieabgabewert hat und damit im Fehlerfall einer versehentli- 
chen Spulenansteuerung nur eine geringe Energie zu unerwiinsch- 
tem Aufheizen von Fremdgegenstanden, wie Fingerringen oder 
versehentlich liegengelassenen Metallgegenstanden fuhrt. 
Heizt eine herkommliche groBe Einzelspule im Fehlerfall einen 
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solchen Gegenstand mit der gesamten fur das Heizen eines Topfes 
zur Verfiigung stehenden Energie auf, kann dies zu erheblichen 
Verletzungen fuhren. 

In diesem Zusamnienhang ergibt sich direkt auch ein Vorteil fiir die 
Umweltvertraglichkeit des Erfindung, da jede einzelne der kleine- 
ren Spulen eine geringere Storstrahlung und weniger Elektrosmog 
erzeugt, als grofie Einzelspulen. 

Ein weiterer, jedoch unabhangiger Vorteil ergibt sich bei der Ver- 
wendung von magnetischem Material als Herdoberflache. Die 
Haftwirkung auf magnetisierbare Topfe kann die Topfe zum Bei- 
spiel auf Schiffen vor Verrutschen auf der Oberflache schutzen. 

Zur Beschreibung eines Weges zur Ausfiihrung der Erfmdung 
werden unter einer hitzebestandigen Oberflache (1), wie Glaskera- 
mik, Stein, Naturstein und ferritischen und nichtferritischen Mi- 
neratien, wie auch ferritischen und nichtferritischen Keramiken 
oder glashaltigen Substanzen, 1 bis n-Induktionsspulen(2), (2/1) bis 
(2/n), die in einem Verbundwerkstoff (6) vergossen oder auf andere 
mechanische Weise unter der Platte (1) des Kochfeldes plaziert 
werden, angebracht. Die Zahl n betragt in der dargestellten Aus~ 
fiihrung 128. Diese die Induktiosspulen haltende Platte aus Ver- 
bundwerkstoff (6) und die Oberflachenplatte (1) werden jeweils 
unabhangig voneinander durch je einen eigenen aufieren Rahmen 
(15) und (16) gehalten und an den Randern mit einer abgerundeten 
Zierleiste aus Holz (8) oder Metall abgeschlossen, die alternativ 
zusatzlich mit einer Schiene (21) versehen ist, urn den Spulenbesatz 
(6) verschiebbar zu machen. 
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Dabei werden die Induktionsspulen (2) bezfiglich des Durchmessers 
kleiner als der kleinste zu beheizende Gefafidurchmesser (5) ge- 
wahlt, und in einem zweidimensionalen rautenformigen Gitter (3) 
moglichst dicht aneinanderliegend gleichmaflig angeordnet. 

Die Spulen sind in der Regel als planare Wicklung ausgefiihrt und 
haben beispielsweise eine kreisfdrmige oder quadratische Grund- 
flache. 

Die Zuleitungen (4/1) bis (4/n) der einzelnen Spulen werden am 
Rand der Platte herausgefiihrt und mit den einzelnen Steuergeraten 
(5/1) bis (5/n) verbunden. Da nicht immer alle Steuergerate beno- 
tigt werden, kann eine Anzahl z fur die Spulen gewahlt werden, 
wobei z>n ist und mit Hilfe eines Kreuzschienenverteiler-Schal- 
ters (17) ein unbenutztes Steuergerat einer vom Kochtopf (5) be- 
deckten Spule variabel zugeordnet wird. Die optimale Zuordnung 
wird von einem Computer (9) bestimtnt und der Schalter fiber die 
Steuerleitung (18) entsprechend betatigt. Welche Spulen von Topf- 
bdden bedeckt sind, wird dem Computer mit Hilfe von Topferken- 
nungsschleifen (19) fiber Signalleitungen (20/1 bis n) mitgeteilt. 

Die Steuergerate (5/1) bis (5/n) der Induktionsspulen sind fiber 
Zuleitungen (4.1/1) bis (4.1/n) mit dem Computer (9) gekoppelt, 
der die Energiezufuhr der jeweiligen Spule fiber das Steuergerat 
regelt. Der Computer, welcher ein handelsfiblicher PC sein kann, 
wird entweder durch ein Bedienungspanel (10) mit Tastatur und 
entsprechenden mechanischen Regelpotentiometern (14) in aus- 
reichender Anzahl bedient, oder mit Hilfe einer mit diesem Panel 
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verbundenen Computer-Maus (11) programmgesteuert fiir die 
Kochvorgange vom Benutzer mit Hilfe geeigneter Software per 
Menu(25)- und Fenster(24)-Steuerung unter Windows von Micro- 
soft (32) mit Maus-Click (26) bedient und somit am Bildschirm die 
Funktionen des Herdes mit Hilfe von mit anclick- und anderbaren 
Werten versehenen Ikons eingestellt.(siehe Abb. 5) 

Auf der Oberflache des Kochfeldes wird das Kochgefafi (5) pla- 
ziert, welches durch seinen auf dem gesamten Herd beliebigen 
Standort die eigentliche Kochstelle (13) durch Bedecken der betref- 
fenden Spulen definiert. 

Etas Computerprogramm wird z.B. per CD-ROM (12) in den Com- 
puter (9) geladen und ist so geschrieben, daB diejenigen Spulen, die 
von ein und dem selben KochgefaB bedeckt werden, als die, die 
eigentliche Kochstelle (13) bildende, Gnippe erkannt und gemein- 
sam behandelt und gesteuert werden. Die Erkennung kann auch, 
sofern kein Schalter (17) verwendet wird, uber das jeweils die 
einzelne Spule betreibende Steuergerat (5)erfolgen, welches die 
Leistungsaufhahme eines Topfes dem Computer, sobald sich dieser 
iiber der entsprechenden Spule befindet, meldet und am Bildschirm 
angezeigt (27). Am Computerbildschirm (15) wird der aktuelle 
Standort und UmriB des Topfes durch ein Ikon (23) angezeigt. 
Dabei erkennt das Computerprogramm ungewohnliche Gegenstande 
von z.B. langlichem und schmalem GrundriB, wie Messer oder 
Gabeln und andere kleine Gegenstande (28), deren Erhitzung aus 
Sicherheitsgriinden vermieden werden soli. Vor solchen Gegen- 
standen wird akustisch und durch Blinken am Bildschirm gewarnt. 
In einem Programm-Setup konnen dem Computer bekannte und 
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zuzulassende Topfformen dariiber hinaus vorgegeben werden. Die 
Zahl der Spuien, beziehungsweise die GroBe der Spulen sollte so 
gewahlt werden, dafi eine auswertbare GegenstandsumriB-Erken- 
nung (Pattern Recognition) fur eine mit Hilfe des Computers effek- 
tive Plausibilitatsprufung mdglich ist. 

Das jeweils eingestellte Warme-Kontinuum des gesamten Koch- 
feldes wird ebenfalls durch ein Ikon (22) mit Hilfe einer die War- 
meanderung kennzeichnenden Farb- und Helligkeitsanderung am 
Bildschirm dargestellt. 



Ein lm KochgefaB (5) eingebrachter TemperaturmeBfuhler (7) fuhrt 
dem Computer ein Signal zu, welches fur eine Regelung und Be- 
grenzung der Temperatur im Gargut als RegelgroBe genutzt wird. 
Sofern ein magnetisierbarer Werkstoff als Oberflache verwendet 
wird, kann, da die Platte selbst beheizt wird und somit das GefaB 
ist, auf ein zusatzliches KochgefaB auch verzichtet werden und 
direkt auf der Platte gebraten oder gediinstet werden. Es kann auf 
der erhitzte Platte jedoch auch nach herkdmmlicher Weise ein Topf 
oder GefaB, also auch ein GefaB, welches selbst nicht durch elek- 
20 tromagnetische Energie erhitzbar ware, erhitzt werden. Da in die- 

sem Fall eine Topferkennung nicht mdglich ist, wird vom Benutzer 
die zu erhitzende Zone der Gesamtplatte am Computerbidschirm 
z.B. per Maus-Click defmiert und die gewunschte Hitzezufuhr auf 
die gleiche Weise oder auch alternativ mit Hilfe von Regel-Poten- 
25 tiometern am mechanischen Bedienungs-Panel (10/14) eingestellt. 

Die entsprechenden SteUen werden durch Einschalten von uber dem 
Kochfeld angebrachten Halogenlicht- Spots (30) mit einem opti- 
schen, sichtbaren Lichtkegel (31) auf der Oberflache gekennzeich- 



net. 



BNSDOCID: <WO_9737515A1.l_> 




PCT/EP96/01398 



Da die Grofte der Spulen beliebig klein gemacht werden kann, ist 
ein weiterer sinnvoller Parameter der Einstellung durch den Com- 
puter die veranderbare Frequenz, mit der die Spulen von den Steu- 
ergeraten (5) betrieben werden. Je kleiner die Spule, urn so hoher 
die Frequenz, mit der die Spule sinnvollerweise betrieben werden 
sollte, um die notige Leistung zu ubertragen. Die Frequenz kann 
dabei auch von dem Computer vorgegeben werden. Fuhrt man die 
Spulen als Printed Circuit Boards in Miniaturausfiihrung aus, kon- 
nen Frequenzen im Mikrowellen- Bereich Verwendung fmden. 

Aus einem weiteren Grund kann es sinnvoll sein, die Frequenz bei 
gleicher Spulengrofle zu verandern. Je nachdem, aus welchem 
Material das Kochgefafl besteht, konnen unterschiedliche Topfmate- 
rialien durch unterschiedliche Frequenzen die optimale Warmeuber- 
tragung erhalten. Damit wird es moglich, auch GefaBe, die im 
Haushalt bereits vorhanden, jedoch fiir die iiblichen Frequenzen 
von lnduktionsherden nicht geeignet sind, zu benutzen. Auch hier 
wird die Optimierung vom Computerprogramm durch Messung der 
maximalen Leistung in Abhangigkeit der Frequenz bei z.B. gleicher 
Stromstarke fur ein bestimmtes Topfmaterial oder Gargut vorge- 
nommen. 

Diese Prozedur kann durch einmaliges Durchmessen der zu verwen- 
denden Topfe im Computeiprogramm als feststehender Parameter 
gespeichert werden, wobei dem Computer vor Kochbeginn durch 
den Anwender das zu verwendende Topfmaterial im Setup-Pro- 
gramm mitgeteilt wird. Mit dieser Methode kann durch Verandern 
der Frequenz zusatzlich die zu ubertragende Leistung nachgeregelt 
werden, ohne den Spulenquerschnitt durch eine Stroraerhohung 
thermisch mehr zu belasten. 
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Bei Verwendung von magnetischem Material als Herdauflage kann 
ein zusatzticher Effekt dadurch erzielt werden, daB selber magoeti- 
sierbare Topfe eine Haftwirkung auf der Oberflache erfahren, 
welche sie vor versehendichem Verrutschen schutzt. 

Mit Hilfe einer alternativ angebrachten Schiene (21) kann die Ge- 
samtheit der lnduktionsspulen verschiebbar angebracht werden, urn 
den Standort des eigendichen Kochfeldes unterhalb der Kochfeld- 
oberflache variabel zu halten und nach Einbau der Gesamtanord- 
nung jederzeit durch einfaches Verschieben der Induktionsspulen- 
anordnung unterhalb der Platte den Standort des Kochherdes andern 
zu konnen. 



15 
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Patentanspruche 

1) Anordnung eines Kochfeldes zum induktiven Heizen von einem 
oder mehreren, beziiglich Grundflache und GroBe jeder Art von 
Kochgefafien (Kochtopfe, Bratpfannen und Bratplatten), mit meh- 
reren individuell steuerbaren Induktionsspulen, die unterhalb einem 
Teil oder der Gesamtheit einer als Kochfeldoberflache ausgefiihrten 
Platte aus einem fur Kochen oder Braten geeigneten, geniigend 
warmebestandigen Material angeordnet sind, dadurch gekennzeich- 
net, daB die Induktionsspulen in Gitterform flachendeckend an- 
geordnet werden, deren GroBe, Anzahl und Bestiickungsdichte so 
gewahlt sind, daB bei freier Wahl der Heizstelle im gesamten Koch- 
feldbereich nur in Spulenkorpern in Bodennahe des jeweils zu 
beheizenden KochgefaBes, selbst eines fiir den gewunschten Einsatz 
sinnvoll kleinsten, induzierende Wirkstrome flieBen, die im Topf- 
boden ein praktisch beliebig stetiges oder homogenes und unab- 
hangig regelbares energieiibertragendes Feld induzieren. 

2) Anordnung nach Anspruch 1 gekennzeichnet dadurch, daB der 
maximale Durchmesser der Spulen kleiner als der gToBte Halb- 
messer des zu beheizenden Topfes ist. 

3) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 und 2, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB einzelne Spulen unter oder iiber dem Spulengitter 
zusatzlich fiir lokale Spitzenleistung angebracht sind. 

4) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 3, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB mehrere Spulen-Gitter ubereinander oder unterein- 
ander angeordnet sind und somit eine homogene Spulenverteilung 
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in der dritten Dimension, d.h. mehrschichtig, ausgefuhrt wird. 



5) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 4, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Spulenform der einzelnen Spule selbst bezuglich 
der Windungsanordnung dreidimensional ist. 

6) Anordnung nach Anspruch 1 bis 5, gekennzeichnet dadurch, daB 
die Anordnung der Induktionsspulen im quadratischen oder rauten- 
fdrmigen Gitter in der Ebene, sowie in diesen Gitterformen in 
mehreren Schichten fortgefuhrt wird. 

7) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 6, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Induktionsspulen mit einem variablen Frequenz- 
spektrum bis in den Mikrowellen-Bereich betrieben werden. 

8) Anordnung nach Anspruch 7, dadurch gekennzeichnet, daB die 
Induktionsspulen jeweils mit einem Strom gespeist werden, der von 
Spule zu Spule unterschiedliche Frequenzen aufweisen kann. 

9) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 8, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB mehrere Kochgefafle oder Koch- bzw. Bratplatten 
gegebenenfalls gleichzeitig nebeneinander und unabhangig vonein- 
ander beheizt werden. 

10) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 9, gekennzeichnet 
durch eine Computersteuerung, die die Topfzugehorigkeit der vom 
KochgefaB jeweils bedeckten Spulen erkennt und entsprechend die 
Warmeleistung der einzelnen Induktionsspulen-Gruppen individuell 
regelt oder voreingestellt, urn somit eine sich sprunghaft oder konti- 
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nuierlich iiber die Gesamtflache und die Zeit andernden Warme- 
abgabecharakteristik je nach Position des Topfes auf der Herdplatte, 
auch in Abhangigkeit der TopfgroBe, zu erzielen, wobei auch alle 
Induktionsspulen als Gruppe zusammenfassbar sind, urn ein Konti- 
nuum der ortlich potentiell abgreifbaren Energie einzustellen. 

11) Anordnung nach Anspruch 10, gekennzeichnet durch 
Temperaturfuhler, die ins Gargut eingebracht dem Computer die 
Temperatur des Gargutes als RegelgroBe fiir eine automatische 
Temperaturregelung und -begrenzung lief era. 

12) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 11, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB eine Gegenstandsform mit dem UmriB des er- 
kannten Topfes und Gegenstandes, sowie das Warme Kontinuum 
am Computerbildschirm graphisch als Ikons dargestellt und im 
Falle der Erkennung eines unbekannten Gegenstandes, dieses visu- 
ell am Bildschirm durch Blinken des dargestellten Gegenstandes 
angezeigt, sowie akustisch mit einem Signalton davor gewarnt wird. 

13) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 12, gekennzeichnet 
durch ein ortsunabhangig von Kochfeld und Steuerelektronik an- 
geordnetes Bedienungspanel, welches zusatzlich den AnschluB einer 
Computer-Maus unterstutzt. 

14) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 13, gekennzeichnet 
dadurch, daB das Bedienungspanel sowohl einen Bildschirm des 
Computers, als auch die Bedienungselement des Computers tragt. 

15) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 14, gekennzeichnet 
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durch eine Fernbedienung zur Steuerung der Herdfunkuonen und 
eine damit fernsteuerbare Kindersicherung. 

16) Anordnung nach Anspruch 15, gekennzeichnet dadurch, daB 
das Bedienungspanel in der Dunstabzugshaube der Kocheinrichtung 
angeordnet ist. 

17) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 16, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB zusatzliche in der dritten Dimension iiberlagerte 
lnduktionsspulen vom Computer so zugeschaltet und gesteuert 
werden, daB lokal oder gegebenenfalls ebenfalls groliflachig zusatz- 
liche Induktionsleistung fur Spitzenleistungen zur Verfugung steht. 

18) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 17, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB eines oder mehrere, einen Teil, GroBteil oder die 
ganze Flache des Kochfeldes in Anspruch nehmende KochgefaBe, 
Bratpfannen oder Bratplatten von mehreren oder gegebenenfalls 
alien lnduktionsspulen groBflachig beheizt wird. 

19) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 18, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB die Oberflache des Kochfeldes aus Keramikmate- 
rial oder Glaskeramik besteht. 

20) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 19, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB die Oberflache aus einem mittels elektromagneti- 
scher Induktion beheizbaren Material besteht. 

21) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 20, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB die Oberflache des Kochfeldes aus einem magne- 
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tisierbaren Material besteht. 



22) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 21, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB die Oberflache des Kochfeldes aus einem magne- 
tischen Material besteht. 

23) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 22, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB die Oberflache des Kochfeldes aus einem metalli- 
schen Material Oder einer metal lischen Glaslegierung besteht. 

24) Anordnung nach Anspruch 19 bis 23, dadurch gekennzeichnet, 
daB die Oberflache des die Herdauflage bildenden Materials durch 
Fasennaterial verstarkt ist. 

25) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 23, gekennzeichnet 
durch eine Gegenstandserkennung (Pattern Recognition) durch den 
Computer, die das versehentliche Aufheizen von auf dem Kochfeld 
unerwunschten Gegenstanden verhindert. 

26) Anordnung nach Anspruch 11, dadurch gekennzeichnet, daB die 
Temperaturmessung im Gargut mit Hilfe von Infrarot-Sensoren 
durchgefiihrt wird. 

27) Anordnung nach den Anspriichen 1 bis 26, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Voreinstellung der potentiell auf dem gesamten 
Kochfeld zur Verfugung stehende Energie am Computerbildschirm 
graphisch dargestellt und vom Benutzer per Menu-Fiihrung und 
durch Fenstertechnik unterstiitzt geandert wird, wobei gleichzeitig 
auch die aktueil den Topfen zugefuhrte Energie dargestellt wird und 
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geandert werden kann und diese Anderungen am Bildschirm anzeigt 
werden. 

28) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 27, gekennzeich- 
net durch uber dem Kochfeld angebrachte Punktstrahler, die Topf- 
stellplatze mit besonderen Merkmalen und Zonen mit besondern 
Merkmalen der zur Verfiigung stehenden Hitzeleistung und an- 
dreren besonderen Eigenschaften auf der Herdoberflache mit einem 
entsprechend groBen Lichtkegel optisch kennzeichnen. 

29) Anordnung nach Anspruch 1 bis 28, dadurch gekennzeichnet, 
daft die Zahl der Steuergerate z groBer, als die Anzahl n der Steuer- 
gerate ist und die Steuergerate je nach Bedarf uber einen 
Kreuzschienenverteilungs-Schalter unterschiedlichen Spulen varia- 
bel zugeschaltet werden. 

30) Anordnung nach Anspruch 1 bis 29, dadurch gekennzeichnet, 
dafi die Gesamtanordnung der zueinander feststehenden Induktions- 
spulen unterhalb der Oberflache verschiebbar angebracht ist. 

31) Anordnung nach Anspruch 1 bis 30, dadurch gekennzeichnet, 
daB die Herdfunktionen mit Hilfe von Menu- und Fenster-Technik 
per Mouse-Click vom Benutzer bedient und geregelt werden, wobei 
die Fenster aus den Fenstern des Betriebssy stems Windows von 
Microsoft aufgerufen werden. 

32) Anordnung nach Anspruch 1 bis 23 und 25 bis 31, dadurch 
gekennzeichnet, daB die Herdoberflache aus Naturstein oder Mar- 
mor besteht. 
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GEANDERTE ANSPROCHE 

[beim Internationalen Buro am 23. Januar 1997 (23.01.97) eingegangen, 
ursprungl iche Anspruche 1,14,27-29 und 32 geandert; neue Anspruche 33 
und 34 hinzugef ugt ; alle weiteren Anspruche unverandert (7 Seiten)] 

1 ) Anordnung eines Kochfeldes zum Lnduktiven Heizen von einem 
Oder mehreren, bezuglich Gnindflache und GroBe jeder Art von 
Kochgefafien (Kochtopfe, Bratpfannen und Bratplatten), mit meh- 
reren individueil steuerbaren Induktionsspulen, die unterhalb einem 

5 Tml oder der Gesamtheit einer als Kochfeldoberflache ausgefiihrten 

Platte aus einem fur Kochen oder Braten geeigneten, geniigend 
warmebestandigen Material angeordnet sind, dadurch gekennzeich- 
net, dafi die Induktionsspulen in Gitterform flachendeckend an- 
geordnet werden, deren GroBe, Anzahl und Bestiickungsdichte so 

10 gewahlt sind, daB bei freier Wahl der Heizstelle, d.h. freier Wahl 

der Plazierung der KochgefaBe auf dem Kochfeld, nur in Spulen- 
korpern in Bodennahe des jeweils zu beheizenden KochgeiaBes, 
selbst eines fur den gewiinschten Einsatz sinnvoll kleinsten, induzie- 
rende Wirkstrome fliefien, die im Topfboden ein praktisch beliebig 

15 stetiges oder homogenes und unabhangig regelbares energieiiber- 

tragendes Feld induzieren. 

2) Anordnung nach Anspruch 1 gekennzeichnet dadurch, daB der 
maximale Durchmesser der Spulen kleiner als der groBte Halb- 

20 messer des zu beheizenden Topfes ist. 

3) Anordnung nach einem der Anspruche 1 und 2, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB einzelne Spulen unter oder iiber dem Spulengitter 
zusatzlich fiir lokale Spitzenleistung angebracht sind. 

25 

4) Anordnung nach einem der Anspruche 1 bis 3, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB mehrere Spulen-Gitter iibereinander oder unterein- 
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ander angeordnet sind und somit eine homogene Spulenverteilung 
in der dritten Dimension, d.h. mehrschichtig, ausgefuhrt wird. 

5) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 4, dadurch gekenn- 
zeichnet, daft die Spulenform der einzelnen Spule selbst beziiglich 
der Windungsanordnung dreidimensional ist. 

6) Anordnung nach Anspruch 1 bis 5, gekennzeichnet dadurch, dafi 
die Anordnung der Induktionsspulen im quadratischen oder rauten- 
formigen Gitter in der Ebene, sowie in diesen Gitterformen in 
mehreren Schichten fortgefuhrt wird. 

7) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 6, dadurch gekenn- 
zeichnet, dafi die Induktionsspulen mit einem variablen Frequenz- 
spektrum bis in den Mikrowellen-Bereich betrieben werden. 

8) Anordnung nach Anspruch 7, dadurch gekennzeichnet, dafi die 
Induktionsspulen jeweils mit einem Strom gespeist werden, der von 
Spule zu Spule unterschiedliche Frequenzen aufweisen kann. 

9) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 8, dadurch gekenn- 
zeichnet, dafi mehrere KochgefaBe oder Koch- bzw. Bratplatten 
gegebenenfalls gleichzeitig nebeneinander und unabhangig vonein- 
ander beheizt werden. 

10) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 9, gekennzeichnet 
durch eine Computer steuerung, die die Topfzugehorigkeit der vom 
KochgefaB jeweils bedeckten Spulen erkennt und entsprechend die 
Warmeleistung der einzelnen Induktionsspulen-Gruppen individuell 
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regeit Oder voreingestellt, um somit eine sich sprunghaft Oder konti- 
nuierlich iiber die Gesamtflache und die Zeit andernden Warme- 
abgabecharakteristik je nach Position des Topfes auf der Herdplatte, 
auch in Abhangigkeit der TopfgroBe, zu erzielen, wobei auch alle 
lnduktionsspuien als Gruppe zusammenfassbar sind, um ein Konti- 
nuum der ortlich potentiell abgreifbaren Energie einzustellen. 

1 1) Anordnung nach Anspruch 10, gekennzeichnet durch 
Temperaturfiihler, die ins Gargut eingebracht dem Computer die 
Temperatur des Gargutes als RegeigroBe fiir eine automatische 
Temperaturregelung und -begrenzung liefern. 

12) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 11, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB eine Gegenstandsform mit dem UmriB des er- 
kannten Topfes und Gegenstandes, sowie das Warme-Kontinuum 
am Computerbildschirm graphisch als Ikons dargestellt und im 
Falle der Erkennung eines unbekannten Gegenstandes, dieses visu- 
ell am Bildschinn durch Blinken des dargestellten Gegenstandes 
angezeigt, sowie akustisch mit einem Signalton davor gewamt wird. 

13) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 12, gekennzeichnet 
durch ein ortsunabhangig von Kochfeld und Steuerelektronik an- 
geordnetes Bedienungspanei, welches zusatzlich den Anschlufi einer 
Computer-Maus unterstiitzt. 

14) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 13, gekennzeichnet 
dadurch, daB das Bedienungspanei sowohl einen Bildschirm des 
Computers, als auch die Bedienungselemente des Computers tragt. 
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15) Anordmmg nach einem der Anspriiche 1 bis 14, gekennzeichnet 
durch eine Fernbedienung zur Steuerung der Herdfunktionen und 
eine damit fernsteuerbare Kindersicherung. 

5 16) Anordnung nach Anspruch 15, gekennzeichnet dadurch, dafi 

das Bedienungspanel in der Dunstabzugshaube der Kocheinrichtung 
angeordnet ist. 

17) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 16, dadurch ge- 
10 kennzeichnet, dafi zusatzliche in der dritten Dimension uherlagerte 

Induktionsspulen vom Computer so zugeschaltet und gesteuert 
werden, dafi lokal oder gegebenenfalls ebenfalls groBflachig zusatz- 
liche Induktionsleistung fur Spitzenleistungen zur Verfiigung steht. 

15 18) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 17, dadurch ge- 

kennzeichnet, dafi eines oder mehrere, einen Teil, GroBteil oder die 
ganze Flache des Kochfeldes in Anspruch nehmende Kochgefafie, 
Bratpfannen oder Bratplatten von mehreren oder gegebenenfalls 
alien Induktionsspulen groBflachig beheizt wird. 

20 

19) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 18, dadurch ge- 
kennzeichnet, dafi die Oberflache des Kochfeldes aus Keramikmate- 
rial oder Glaskeramik besteht. 

25 20) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 19, dadurch ge- 

kennzeichnet, dafi die Oberflache aus einem mittels elektromagneti- 
scher Induktion beheizbaren Material besteht. 

21) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 20, dadurch ge- 
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kennzeichnet, daB die Oberflache des Kochfeldes aus einem magne- 
tisierbaren Material besteht. 

22) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 21, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB die Oberflache des Kochfeldes aus einem magne- 
tischen Material besteht. 

23) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 22, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB die Oberflache des Kochfeldes aus einem metalli- 
schen Material oder einer metallischen Glaslegierung besteht. 

24) Anordnung nach Anspruch 19 bis 23, dadurch gekennzeichnet, 
daB die Oberflache des die Herdauflage bildenden Materials durch 
Fasermaterial verstarkt ist. 

25) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 23, gekennzeichnet 
durch eine Gegenstandserkennung (Pattern Recognition) durch den 
Computer, die das versehentliche Aufheizen von auf dem Kochfeld 
unerwunschten Gegenstanden verhindert. 

26) Anordnung nach Anspruch 1 1 , dadurch gekennzeichnet, daB die 
Temperaturmessung im Gargut mit Hilfe von Infrarot-Sensoren 
durchgefiihrt wird. 

27) Anordnung nach den Anspriichen 1 bis 26, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Voreinstellung der potentiell auf dem gesamten 
Kochfeld zur Verfiigung stehende Energie am Computerbildschirm 
graphisch dargestellt und vom Benutzer per Menii-Fuhrung und 
durch Fenstertechnik unterstutzt geandert wird, wobei gleichzeitig 
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auch die aktuell den Topfen zugefuhrte Energie dargestellt wird und 
geandert werden kann und diese Anderungen am Bildschirm ange- 
zeigt werden. 

28) Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 27, gekennzeich- 
net durch uber dem Kochfeld angebrachte Punktstrahler, die Topf- 
stellplatze mit besonderen Merkmalen und Zonen mit besondern 
Merkmalen der zur Verfugung stehenden Hitzeleistung und anderen 
besonderen Eigenschaften auf der Herdoberflache mit einem ent- 
sprechend groBen Lichtkegel optisch kennzeichnen. 

29) Anordnung nach Anspruch 1 bis 28, dadurch gekennzeichnet, 
dafi die Zahl der Induktions-Spulen z kleiner, als die Anzahl n der 
Steuergerate ist und die Steuergerate je nach Bedarf uber einen 
Kreuzschienenverteilungs-Schalter unterschiedlichen Spulen varia- 
bel zugeschaltet werden. 

30) Anordnung nach Anspruch 1 bis 29, dadurch gekennzeichnet, 
dafi die Gesamtanordnung der zueinander feststehenden Induktions- 
spulen unterhalb der Oberflache verschiebbar angebracht ist. 

31) Anordnung nach Anspruch 1 bis 30, dadurch gekennzeichnet, 
dafi die Herdfunktionen mit Hilfe von Menu- und Fenster-Technik 
per Mouse-Click vom Benutzer bedient und geregelt werden, wobei 
die Fenster aus den Fenstern des Betriebssystems Windows von 
Microsoft aufgerufen werden. 

32) Anordnung nach Anspruch 1 bis 18, 20 bis 22 und 24 bis 31 , 
dadurch gekennzeichnet, dafi die Herdoberflache aus Naturstein 
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Oder M armor besteht. 

33) Anordnung nach Anspnich 1 bis 32, gekennzeichnet durch eine 
Topferkennungsspule, die eine ihr zugehorige Spule bedeckt und 

5 die an den die Energiezufiihr der Induktionsspule steuemden Com- 

puter angeschlossen ist, wobei die Anwesenheit und Abwesenheit 
eines magnetisierbaren Gegenstandes Oder KochgefaBes iiber der 
jeweiligen Spule durch die sich verandernde Induktivitat der zu- 
gehorigen Topferkennungsspule vom Computer erkannt wird. 

o 

34) Anordnung nach Anspnich 33, dadurch gekennzeichnet, dafi die 
Induktionsspule selbst die Topferkennungsschleife ist. 
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IN ARTIKEL 19 GENANNTE ERKLARUNG 



Anspruch 1 : Es wurde durch den Zusatz d.h. freier Wahl der Plazierung der Kochgefafie auf 
demKochfekt ..." deutlich gemacht, was mit "Heizstelie" in diesem Zusammenhang gemeint ist. 

Anspnich 14: "BedienungselementsU wurde korrigiert. 

Anspruch 27: "angezeigt" wurde korrigiert. 

Anspruch 28: "andfiren" wurde korrigiert. 

Anspruch 29: "Steuergerate" wurde logischerweise durch "Induktions-Spulen" ersetzt 

Anspruch 32: Die Bezugsziffern auf oben genannte Anspruche wurde geandert, da in der 
urspninglichen Fassung falsche Ziffern angegeben sind. 

Anspruche 33 und 34: sind hinzugefugt, da die Topferkennung (beschrieben in dem Weg zur 
Ausfuhrung der Erfindung) fur die Ausflihrung der Erfindung von Vorteil ist. 
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